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Mehr als Technik

Bauknecht Kiihlschrank

Typ / Verkaufsbezeichnung

Klassifizierung
Energieeffizienzklasse "
Energieverbrauch in 365 Tagen "
Nutzinhalt

Nutzinhalt gesamt

davon in NoFrost-Ausfiihrung
Nutzinhalt Kihlteil 2

davon Kellerfach, max./min.?
davon Kaltlagerfach®

davon Eiswurfelfach

Nutzinhalt Gefrierfach gesamt?
davon Sterne-Fach

davon Eiswurfelfach / in NoFrost-Ausfuhrung
Abmessungen

Hohe

Breite

Tiefe

Hoéhe ohne Arbeitsplatte

Breite bei gedffneter Tur

Tiefe bei gedffneter Tur oder herausgezogenem Auszug
Gerateeigenschaften

Lagerzeit bei Stérung?
Sternekennzeichen®
Gefriervermégen ©

Klimaklasse ®
Luftschallemissionen ®

Bauform und Kennzeichnung
Einbaugerat / integrierbar '

Dieses Gerat ist ausschlieBlich zur Lagerung von Wein bestimmt.

Standgerat / unterbaubar

mit der Arbeitsplatte in Tischhéhe
Unterbaugerat

Anzahl der AuBenturen / Auszuge
Turanschlag '

Dekorrahmen vorhanden / nachrustbar
Ausstattung

Temperatur fur das Gefrierteil einstellbar
Schaltung fur Dauerbetrieb des Gefrierteils
Abtauverfahren Kiihlteil

von Hand '

teilautomatisch ' / automatisch
Abtauverfahren Gefrierteil

von Hand '@

automatisch

Kiihlteil

Eierablagen

Turfacher mit Klappe oder Schiebettir
Turabstellregale und / oder Behalter
Ablageflachen im Kuhlteil

davon verstellbar

Behalter im Kuhlteil

Gefrierteil

Facher in der Tur / Innenraum

max. Fachhéhe

Korbe, Behalter, Schiibe im Innenraum
Eiswirfelschalen

Kontrollanzeigen

Kuhlteil, Regelbetrieb
Temperaturanzeige innen / auBen

Tur offen

Gefrierteil, Regelbetrieb

Dauerbetrieb

Storung, Warnsignal optisch / akustisch
Tur offen, Warnsignal optisch / akustisch
Temperatur-Alarm akustisch
Thermometer

Elektrischer Anschluss

Spannung

Anschlusswert
Netzanschluss-Kabellange

Entspricht den Sicherheitsbestimmungen (VDE)
Gebrauchsanleitung, Aufstell-, Einbauanweisung
Leergewicht
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KRIE 2883 A++
Kuhlschrank
A++
97

87,3
55,7
54,5
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118

+18/+43 (T)
35

o/-
-/-
1
nLw
_/-

220-240
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Erlauterung in Anlehnung an die Erlduterungen
der Pl-Tabelle:

e =javorhanden
- =nichtvorhanden

1) Der Stromverbrauch in 365 Tagen wurde
auf der Grundlage von Ergebnissen der
Normprifung Gber 24 Stunden ermittelt.
Der tatsachliche Verbrauch hangt von der
Nutzung und vom Standort des Geréts ab.

2) einschlieBlich Keller- und Kaltlagerfach,
sowie dem Eisfach, soweit diese Facher
vorhanden sind.

3) Fach zum Lagern bei héheren Temperaturen
zwischen +8 und +14°C.

4) Fach zum Lagern bei héheren Temperaturen
zwischen +3 und -2°C.

5) B9 =Fach -6°C oder kalter.
=Fach -12°C oder kalter.
=Tiefkiihl-Lagerfach/Tiefkuhlgerat
mit -18°C oder kalter.
= Gefrier- und Tiefkiihlgerat
mit -18°C und kalter und einem
Mindestgefriervermégen.

6) Das Gefriervermogen ist in der
angegebenen Menge je nach Bauart nur
nach Schaltung auf Dauerbetrieb erreich-
bar und nicht nach 24h wiederholbar,
Gebrauchsanweisung beachten.

7) Temperaturanstieg auf -9°C bei voll-
beladenem Gefrierfach und Tiefkihlfach.
Bei Teilbeladung ergeben sich kirzere
Zeiten.

8) Klimaklasse SN: Umgebungstemp.
von +10°C bis +32°C;
Klimaklasse N: Umgebungstemp.
von +16°C bis +32°C;
Klimaklasse ST: Umgebungstemp.
von +16°C bis +38°C;
Klimaklasse T: Umgebungstemp.
von +16°C bis +43°C;

9) A-bewerteter Schallleistungspegel. Je héher
der Wert, um so lauter ist das Gerdusch. 2dB
mehr sind kaum wahrnehmbar. 10dB mehr
werden als doppelt so laut empfunden.

10;

Entnahme des Tiefktihlgutes vor dem
Abtauen erforderlich.

1

Integrierbar unter Verwendung einer
Méobelture.

12

Turanschlag:
| = links, r = rechts, w = wechselbar.

13

Bei Einbaugeraten und Unterbaugeraten
erforderliche NischenmaBe (MindestmaBe).

14)

Beachten Sie, dass Schrank und Wand
tragféhig fur das Gerat mit Inhalt sind.

15

Fir eine optimale Leistung sollte das Gerat
nicht ausserhalb der Umgebungstempera-
turen zwischen 16 °Cund 43 °C betrieben
werden.

Technische Anderungen vorbehalten.
Stand der Tabellenangaben 11/16.




